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Nar arbejdet i et kgkken skal flyttes i retning af mere gkologi og
baeredygtighed, er det ngdvendigt at inddrage alle medarbejdere.

Projektet Baeredygtighed i professionelle kgkkener uddanner en
eller flere ngglepersoner og arbejder samtidig med at skabe en
forstaelse for begreberne i hele personalegruppen.

En medarbejder falger kurset @kologi og baeredygtighed, hvor
fokus er pa bl.a. omlaegning til gkologi, det baeredygtige kgkken
og det gkologiske spisemaerke

3 feellesdage for hele personalegruppen, hvor fokus er pa betyd-
ningen af gkologi og baeredygtighed i et storkgkken

en medarbejder, der kan sta i spidsen for arbejdet med at fa
mere gkologi og baeredygtighed ind i kgkkenet.

en feelles forstaelse for, hvordan det er at veere i et kgkken med
fokus pa gkologi og beaeredygtighed.

bedre mulighed for at fa gje pa og seette gang i sma og stgrre
initiativer, der flytter kgkkenet den rigtige retning.

Prisen daekker 3 feellesdage for alle og kursus for én medarbejder
(inkl. materiale og forplejning pa undervisningsdage pa kurset).
Projektet er stgttet af Fonden for @kologisk Landbrug.

Kontakt Inge Hummelshgj Hansen
for at hgre mere om kurset:
M:ihha@eamv.dk

T: 29 69 64 91

EA Fonden for ekologisk landbrug



